Nektar

La pureté et Uintensité de la vanille

PU RE VAN La référence dans l'univers des copeaux vanillés




PROPRIETES > Copeaux 100% chéne frangais torréfiés selon un procédé unique et innovant.
> Aromes trés intenses et trés purs de vanille gousse, vanille de Tahiti.
> Apport notable de sucrosité et de volume en bouche, peu d’effet structurant.

OBJECTIF : La réponse a la recherche d’un profil vanillé typé et intense, généreux et sucrant en bouche.

BN CARACTERISTIQUES
TECH NIQUES ﬁ Chéne Francais

Spécifique

% Sac de 10 kg avec sac a infusion, carton de 2 x 10 kg, palette de 24 cartons

- PERIODE OPTIMALE DE MISE EN CONTACT DOSES D’UTILISATION RECOMMANDEES
CONSEILS

p -Vins blancs et rosés : Dose g/I
D'UTILISATION Des la fermentation alcoolique pour un profil ' X H ; N ;
aromatique plus intégré. En élevage pour un profil
-_—

plus typé et intense.

-Vin rouge :

Avant fermentation malolactique pour un profil
aromatique plus intégré. En élevage pour un
profil plus typé et intense.

TEMPERATURE D’ELEVAGE CONSEILLEE
Supérieure ou égale a 15°C avec une surveillance
rigoureuse des conditions microbiologiques.
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INSTALLATION

Il est conseillé d'attacher les sacs a mi-cuve au @ I ————
moyen de liens/colliers alimentaires. |

Voir légende

TEMPS DE CONTACT RECOMMANDE page 07
1 mois minimum, a piloter a la dégustation.
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PROFIL CHIMIQUE PureVan - Profil chimique Ain de vous aider dans
Essai réalisé sur Merlot 2023 - Trempage en BIB de 3 litres a 5 g/l - 6 semaines de contact vos choix @nologiques,
ET ARU MA‘”Q UE contactez votre
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Vanilline Autres composés Sommes des Composés Phénols volatils : Lactones :
aromatiques composés furaniques : aromatique aromatigue noix de
vanillés aromatiques aromatique pain/ fumeée/épicée coco/bois frais
vanillés amande grillée

PureVan - Profil sensoriel Profil nez Intensnz aromatique Profil bouche Sucr?sne
Produit PureVan Fruits mars Vanille
Dose 59/l
Moment d'incorporation Elevage
Temps de contact 6 semaines Longueur _
Cépage Merlot \
Millésime 2023
Secteur geographique France
LEGENDE : Epices \ 4 CErEml
/patissé

--- Témoin non boisé
— PureVan

Moyenne des copeaux-typeurs vanillés
les plus représentatifs du marché

Lactones Toasté/grillé Structure Acidité





